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Un dia inolvidable

~

PARTYLAND

ZONA DE OCIO INFANTIL GRATUITA
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El mismo dia se obsequiaré al nifio o nifia, (*) con un regalo especial.

Con buen tiempo, dentro de nuestro recinto ajardinado, servicio de orquesta y/0 discoteca
incluido (sin coste alguno) a partir del mes de mayo.

Todos los nifilos podran utilizar nuestras instalaciones del Parque Infantil (Castillos
hinchables, camas elasticas, video-juegos, etc.) de forma gratuita.

Para que sea una fecha inolvidable para los nifios durante todo el dia, les proponemos la
siguiente programacion:

Recibimiento de nifios y mayores por nuestras azafatas y personajes de animacion.

En los postres pasaran por cada comunion los payasos, con regalos para todos los nifios
presentes.

En la zona de los Jardines-Terraza tendremos diversas actuaciones de guifioles Y/0
payasos (Unica actuacion diaria a las 18:30 h. aproximadamente)

A continuacion y para completar este dia inolvidable, juegos y baile infantil.
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Obsequio de Carnet-foto Personalizada (Traer foto antes de la fecha de Comunion).

(*) Ver Condiciones Generales.

Valido hasta 21 de Junio de 2012
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Condiciones generales
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1- El regalo seréa exclusivamente valido para comuniones superiores a 35 personas (el nimero de
personas no es acumulable).

2- Todos los precios son por persona.

3- El servicio de Aperitivo de Bienvenida, esta incluido en el precio, siempre que se contraten al
menos 3 platos, uno de cada grupo.

4- Nuestro grupo de menus ya confeccionados no admiten ninguna variacion.

5- En caso de no utilizar nuestra seleccion de vinos, o elegir uno solo, le rogamos consultar.

6- Pida informacion sobre nuestro servicio de seleccion de Centro Floral.

7- Fotografia y video: tenemos a su disposicion fotégrafos recomendados. Pida informacion al
personal del Complejo.

8- DIEZ DIAS antes de la celebracion, la empresa contactara con Uds. Para confirmar tanto el
namero de comensales, como el menu elegido.

TRES DIAS antes el cliente facilitara personalmente o por fax, el namero definitivo de
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comensales. Dicha cantidad sera la minima a facturar. Asi mismo, durante la semana de la
Comunion, la Empresa le hara llegar por mensajero toda la documentacién, confirmandole la hora
y espacio adjudicado.

Les rogamos nos mantengan informados de los cambios de domicilio.

Valido hasta 21 de Junio de 2012
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Condiciones generales
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9- Forma de pago: en metdlico o talén bancario conformado nominativo a Camping Lagos Coto
Cisneros, S.A.
10- A todos nuestros precios hay que anadirles el IVA.
11- El servicio de bebidas en nuestra Terraza al aire libre (S6lo Con Buen Tiempo):
Botella escocés (Ballantines, Cutty Sark ... ) con 11 refrescos: 60,00 €
Tickets Consumicion Primeras Marcas: 5,00 € por unidad. Minimo 20 unidades
12- La adjudicacién del espacio es de exclusiva competencia de la Direccion.
13- En el caso de que la celebracién se realice en horario de comida, el salon o carpa utilizado

debera ser abandonado antes de las 18:00 h.
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(®Importante:
Si usted tiene invitados con discapacidad, le rogamos nos lo comunique en el acto de contratacion.

Valido hasta 21 de Junio de 2012
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Menu (A) Infantil Comuniones

Este menu esta dirigido a nifios de hasta 11 afios.

gﬁcﬁa

APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS

Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos

Salami con dos quesos Zumos de frutas
A ewa Tartaletas de mozzarella y bacon Agua mineral

Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos

Pastel de Salmén ahumado

Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores
Quiche lorraine

Nidos de pasta a la bolofiesa con huevos de codorniz

* k k k%

Chuletitas de cordero lechal con patatas puente nuevo

* * k% %k %

Postre del banquete con helado

* k k% *

Refrescos
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Agua mineral

NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos PreCIO: 40100 €

aproximadamente en los jardines. IVA No incluido
Valido hasta 21 de Junio de 2012
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Menu (B) Infantil Comuniones

Este menu esta dirigido a nifios de hasta 11 afios.

gﬁcﬁa

APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS

Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos

Salami con dos quesos Zumos de frutas
A ewa Tartaletas de mozzarella y bacon Agua mineral

Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos

Pastel de Salmén ahumado

Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores
Quiche lorraine

Entremeses frios y calientes:

gueso, chorizo, jamoén York, serrano, ensaladilla, croguetas y empanadillas

* * k% %k %

Escalope de ternera con patatas fritas

* k k k%

Postre del banquete con helado

* k% % k% %
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Refrescos

Agua mineral

NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos PreCIO: 40100 €

aproximadamente en los jardines. IVA No incluido
Valido hasta 21 de Junio de 2012




Rm Menu 0 Comuniones
*: APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS
Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos
U Salami con dos quesos Cerveza
:: Tartaletas de mozzarella y bacon Vino blanco de Rueda
Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos Vino Tinto de Rioja
m Pastel de Salmén ahumado Zumos de frutas
b Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores Agua mineral
Quiche lorraine Bitter

Meldn natural con jamén ibérico

* k k k%

Lomo de salmoén a la parrilla con guarnicion y salsa tartara

* %k k k%

Laminas de cordero lechal relleno de jamon ibérico asado al horno de lefia

* %k k k%

Tarta de San Marcos con helado de vainilla

Café seleccién arabiga

Vino blanco D. O. Rueda Tempero

Vino tinto D. O. Rioja Rioja Santiago
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Agua mineral, cerveza y refrescos
Cava Brut Mont Margal

Licor de manzana, orujo, hierbas y pacharan

NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos - .
aproximadamente en los jardines. Pr9C|O- 63,00 €

Valido hasta 21 de Junio de 2012 IVA No incluido




Rm Menu 1 Comuniones
*: APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS
Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos
U Salami con dos quesos Cerveza
:: Tartaletas de mozzarella y bacon Vino blanco de Rueda
Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos Vino Tinto de Rioja
m Pastel de Salmén ahumado Zumos de frutas
b Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores Agua mineral
Quiche lorraine Bitter

Gazpacho andaluz con guarnicion

* k k k%

Lomo de salmoén sobre salsa Aurora

* %k k k%

Confit de pato sobre salsa de cacao

* %k k k%

Tarta de San Marcos con helado de vainilla

Café seleccién arabiga

Vino blanco D. O. Rueda Tempero

Vino tinto D. O. Rioja Rioja Santiago
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Agua mineral, cerveza y refrescos
Cava Brut Mont Margal

Licor de manzana, orujo, hierbas y pacharan

NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos - .
aproximadamente en los jardines. Pr9C|O- 64,00 €

Valido hasta 21 de Junio de 2012 IVA No incluido




Rm Menu 2 Comuniones
*: APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS
Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos
U Salami con dos quesos Cerveza
:: Tartaletas de mozzarella y bacon Vino blanco de Rueda
Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos Vino Tinto de Rioja
m Pastel de Salmén ahumado Zumos de frutas
b Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores Agua mineral
Quiche lorraine Bitter

Esparragos de Navarra y langostinos del Caribe a las dos salsas

* k k k%

Lomo de lubina a la donostiarra

* %k k k%

Medallones de solomillo al Oporto con guarnicion

* %k k k%

Tarta de San Marcos con helado de vainilla

Café seleccién arabiga

Vino blanco D. O. Rueda Tempero

Vino tinto D. O. Rioja Rioja Santiago
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Agua mineral, cerveza y refrescos
Cava Brut Mont Margal

Licor de manzana, orujo, hierbas y pacharan

NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos - .
aproximadamente en los jardines. Pr9C|O- 69,00 €

Valido hasta 21 de Junio de 2012 IVA No incluido




Rm Menu 3 Comuniones
*: APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS
Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos
U Salami con dos quesos Cerveza
:: Tartaletas de mozzarella y bacon Vino blanco de Rueda
Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos Vino Tinto de Rioja
m Pastel de Salmén ahumado Zumos de frutas
b Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores Agua mineral
Quiche lorraine Bitter

Esparragos de Navarra y langostinos del Caribe a las dos salsas

* k k k%

Lomo de dorada a la bilbaina con guarnicién

* %k k k%

Pierna de cordero lechal al estilo de Aranda con patatas glaseadas

* %k k k%

Tarta de San Marcos con helado de vainilla

Café seleccién arabiga

Vino blanco D. O. Rueda Tempero

Vino tinto D. O. Rioja Rioja Santiago
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Agua mineral, cerveza y refrescos
Cava Brut Mont Margal

Licor de manzana, orujo, hierbas y pacharan

NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos - .
aproximadamente en los jardines. P reclio: 7 1 y OO €

Valido hasta 21 de Junio de 2012 IVA No incluido




Rm Menu 4 Comuniones
*: APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS
Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos
U Salami con dos quesos Cerveza
:: Tartaletas de mozzarella y bacon Vino blanco de Rueda
Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos Vino Tinto de Rioja
m Pastel de Salmén ahumado Zumos de frutas
b Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores Agua mineral
Quiche lorraine Bitter

Gazpacho de cerezas con dados de mojama

* k k k%

Terrina de salmén con mantequilla de anchoas y bouquet de ensalada multicolor

* %k k k%

Chuletas de ternera de Avila con guarnicion

* %k k k%

Tarta de San Marcos con helado de vainilla

Café seleccién arabiga

Vino blanco D. O. Rueda Tempero

Vino tinto D. O. Rioja Rioja Santiago
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Agua mineral, cerveza y refrescos
Cava Brut Mont Margal

Licor de manzana, orujo, hierbas y pacharan

NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos - .
aproximadamente en los jardines. Pr9C|O- 74,50 €

Valido hasta 21 de Junio de 2012 IVA No incluido




R Menu 5 Comuniones
m APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS
*C Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos
U Salami con dos quesos Cerveza
. Tartaletas de mozzarella y bacon Vino blanco de Rueda
0: Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos Vino Tinto de Rioja
m Pastel de Salmén ahumado Zumos de frutas
A ewa Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores Agua mineral
Quiche lorraine Bitter

Pifia natural con langostinos y cuna de ensalada con salsa

* k k k%

Merluza estilo marinera con gambas, almejas y patatas al vapor

* k k k%

Sorbete de limén

* k k k%

Solomillo de ternera a la pimienta con guarnicion

* k k k%

Tarta de San Marcos con helado de vainilla

Café seleccion arabiga

Vino blanco D. O. Rueda Tempero
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Vino tinto D. O. Rioja Rioja Santiago
Agua mineral, cerveza y refrescos
Cava Brut Mont Marcal
Licor de manzana, orujo, hierbas y pacharan
NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos - .
aproximadamente en los jardines. PrECIO- 78100 €

Valido hasta 21 de Junio de 2012 IVA No incluido




Rm Menu 6 Comuniones
*: APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS
Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos
U Salami con dos quesos Cerveza
:: Tartaletas de mozzarella y bacon Vino blanco de Rueda
Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos Vino Tinto de Rioja
m Pastel de Salmén ahumado Zumos de frutas
b Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores Agua mineral
Quiche lorraine Bitter

Crema fria de mel6n con gambas y sal de jamén

* k k k%

Lomo de merluza a la marinera con almejas y gambas

* %k k k%

Carrillera ibérica estofada a la antigua con verduras

* %k k k%

Tarta de San Marcos con helado de vainilla

Café seleccién arabiga

Vino blanco D. O. Rueda Tempero

Vino tinto D. O. Rioja Rioja Santiago
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Agua mineral, cerveza y refrescos
Cava Brut Mont Margal

Licor de manzana, orujo, hierbas y pacharan

NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos - .
aproximadamente en los jardines. Pr9C|O- 80,00 €

Valido hasta 21 de Junio de 2012 IVA No incluido




Rm Menu 7 Comuniones
*: APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS
Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos
U Salami con dos quesos Cerveza
:: Tartaletas de mozzarella y bacon Vino blanco de Rueda
Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos Vino Tinto de Rioja
m Pastel de Salmén ahumado Zumos de frutas
b Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores Agua mineral
Quiche lorraine Bitter

Salmorejo cordobés con virutas de jamon ibérico

* k k k%

Lomo de merluza a la donostiarra

* %k k k%

Pierna y paletilla de lechal al horno con patatas glaseadas

* %k k k%

Tarta de San Marcos con helado de vainilla

Café seleccién arabiga

Vino blanco D. O. Rueda Tempero

Vino tinto D. O. Rioja Rioja Santiago
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Agua mineral, cerveza y refrescos
Cava Brut Mont Margal

Licor de manzana, orujo, hierbas y pacharan

NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos - .
aproximadamente en los jardines. Pr9C|O- 82,00 €

Valido hasta 21 de Junio de 2012 IVA No incluido




Rm Menu 8 Comuniones
*: APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS
Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos
U Salami con dos quesos Cerveza
:: Tartaletas de mozzarella y bacon Vino blanco de Rueda
Atun ahumado con pipas de calabaza y kikos Vino Tinto de Rioja
m Pastel de Salmén ahumado Zumos de frutas
b Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores Agua mineral
Quiche lorraine Bitter

Seleccion de mariscos: gambas, langostinos y cigala con dos salsas

* k k k%

Lomo de rodaballo al horno sobre caldo corto de albahaca

* %k k k%

Solomillo de ternera a la parrilla con guarnicion

* %k k k%

Tarta de San Marcos con helado de vainilla

Café seleccién arabiga

Vino blanco D. O. Rueda Tempero

Vino tinto D. O. Rioja Rioja Santiago
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Agua mineral, cerveza y refrescos
Cava Brut Mont Margal

Licor de manzana, orujo, hierbas y pacharan

NOTA: El aperitivo de bienvenida sera de 15 minutos - .
aproximadamente en los jardines. Pr9C|O- 94,75 €

Valido hasta 21 de Junio de 2012 IVA No incluido




»n

Ud. decide el precio de su Menu
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Aperitivo de Bienvenida 9,00€
Gazpacho Andaluz con guarnicion 7,50€
Awwa Gazpacho de Cerezas con dados de mojama 11,00€
Seleccion de Mariscos (Gambas, Langostinos y Cigala) 27,50€
Crema de Melén con Gambas Yy sal de jamén 11,00€
Salmorejo cordobés con virutas de Jamén ibérico 10,00€
m Nidos de pasta a la bolognesa con Huevos de codorniz 10,00€
Esparragos a la Navarra y Langostinos dos salsas 18,00€
l Pina natural con Langostinos y cuna de ensalada en salsa 19,00€
Melén con jamén ibérico 18,50€

& PESCADOS
Lomo de Rodaballo al horno 26,75€
O Lomo de Salmoén a la parrilla con salsa tartara 18,50€
LN —-\ Lomo de Lubina a la Donostiarra 21,50€
O Lomo de Salmén con salsa aurora 18,50€
(o= Terrina de Salmén a la mantequilla de Anchoas con ensalada multicolor 19,50€
O.‘ Lomo de Corvina al homo sobre caldo corto de albahaca 21,50€
Lomo de Merluza a la marinera con almejas, gambas Y patatas al vapor 26,75€
E Lomo de Dorada a la Bilbaina con guarnicion 23,50€

O CARNES

Confit de Pato sobre salsa de Cacao 18,50€
Chuleta de Ternera de Avila a la parrilla con guarnicion 24,00€
Carrillera Ibérica estofada a la antigua con verduras 21,75€
Piernas y Paletillas de Cordero al horno con guarnicion 27,50€
= Solomillo de Ternera a la Parrilla con verduritas y salsa a eleccion 26,00€
Pierna de Cordero Lechal con guarnicion 22,50€
Laminas de Cordero Lechal con guarnicién 21,50€
Medallones de solomillo al Oporto con guarnicion 26,00€

Valido hasta 21 de Junio de 2012
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Ud. decide el precio de su Menu

Q
o
=
b

HELADOS
Sorbete de limén 4,00€
Sorbete de mandarina 4,00€
Sorbete de gin tonic 4,50€
| ewa Sorbete de mojito 5,00€
Vainilla o chocolate 4,00€
Profiteroles al chocolate inglés 5,50 €
m TARTAS
San Marcos 6,40€
Chocolate blanco 6,40€
& Trufa 6,90€
O VINOS
LN
O ) BLANCO
Afrutado Rueda Tempero 5,20€
S
Rosado Lambuena 5,70€
O..‘ Albarifio Lagar de Pinto 4,50€
E TINTO
Rioja Santiago 5,70€
O Rioja Cune 6,70€
Rioja Vifia Real Crianza 6,90€
Rioja Imperial Reserva 10,20€
Ribera del Duero Lambuena Joven 6,70€
~ Ribera del Duero Lambuena Crianza 8,30€
CAVA
Mont Marcal Brut 6,00€
Mont Marcal Reserva 12,50€
Juvé & Camps Brut Reserva 6,50€
Henri Demise 5,30€

Valido hasta 21 de Junio de 2012
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(1) Contratando minimo tres platos, uno de cada grupo 4 2 H
(2) Contratando Dos Vinos y Cava COCteI de blenven Ida
(3) Contratando tarta y helado I nCI u |d0 (1)
APERITIVO DE BIENVENIDA BEBIDAS
Tartaleta de piquillos y ventresca Refrescos
Salami con dos quesos Cerveza
Tartaletas de mozzarella y bacon Vino blanco de Rueda
Atln ahumado con pipas de calabaza y kikos Vino Tinto de Rioja
Pastel de Salmén ahumado Zumos de frutas
Trufa de queso de cabra y nueces con miel de flores Agua mineral
Quiche lorraine Bitter

PRIMER PLATO (1)

SEGUNDO PLATO (1)

TERCER PLATO (1)

BLANCO (2) TINTO (2)
CAVA (2) LICORES Y PACHARAN
(INCLUIDOS) (2)
TARTA (3) HELADO (3)
CAFE E INFUSIONES PRECIO EN € SIN IVA

(INCLUIDAS) (3)

Valido hasta 21 de Junio de 2012
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Informaciéon: 91 870 62 87 ext. 1

eventos@complejolaciguena.com
www.complejolaciguena.com

RIVAS
VACIAMADRID

MADRID
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SALIDA 21
CHINCHON

VALENCIA

Ctra. Puente de Arganda a Chinchon, km. 2,5
28500 — Arganda del Rey



mailto:eventos@complejolaciguena.com

